DECANTER




"EDDY"  THERAPIDI

Inside the "Eddy” decanter, the wines pass a development
in taste and structure by circulating and with manifold
swirlsin a timelapse. Within seconds, the wine experiences
a respiration, which normally can only be reached in a
decanting process of several hours.

"EDDY" - mini THE coMPACT ONE!

The small "Eddy” is perfectly suitable for the decanting
of wines by the glass or small bottles. Thereby the ideal
charge to maximise the content of oxygenis 0.375Itr. The
compact design is perfectly suited to decant white wines
first and then to temper in a wine cooler.

LEDDY" perrasanter

Im Dekanter ,Eddy” durchlaufen Weine kreisend und mit
tausendfacher Verwirbelung eine Geschmacks- und
Strukturentwicklung im Zeitraffer. In Sekunden erfdhrt
der Wein eine ,Beatmung’, wie sonst nur in einem
mehrstindigen Dekantierprozess.

LEDDY" - Mini  per kompakTel

Mit dem kleinen ,Eddy” lassen sich insbesondere offene
Weine oder Weine aus kleinen Flaschen hervorragend
dekantieren. Dabei liegt die optimale Flllmenge, um den
Sauerstoffgehalt zu maximieren, bei 0,375 Litern. Das
kompakte Design erlaubt es auch WeiBwein zundchst
zu dekantieren und ihn anschlieBend im Weink(hler zu
temperieren.

4884 .PB EDDY 4891.PB EDDY - mini



"STAR" THe GenTLE!

The individual star in the centre of the "Star” decanter
integrates the oxygen in the interior of the wine by gentle
swings. The wine develops the aroma very softly and
balanced from it’s inside and not, as with other decanters,
at the surface only.

"STAR” —=mini THE ALLROUNDER!

The reduced size is perfectly suitable for the decanting
of open wines and small bottles. Additionally, it offers the
possibility to decant white wines and to temper them in a
cooler. Also suitable for desert wines, the staging of high-
end cocktails, flavoured spirits, exotic juices and other
delights to the palate.

STAR” persanete

Der individuelle Stern im Zentrum des ,Star” Dekanters
integriert durch sanftes Schwenken den Sauerstoff im
Inneren des Weines. Der Wein entwickelt sein Aroma sehr
schonend und ausgewogen aus sich selbst heraus und nicht,
wie bei Uiblichen Karaffen, nur an der Oberflache.

STAR”=Mini per vieLsermicer

Die reduzierte GréBe eignet sich speziell fiir das Dekantieren
von offenen Weinen oder Weinen aus kleinen Flaschen. Sie
bietet zudem die Mdglichkeit, WeiBweine zu dekantieren und
gleichzeitig in Weinkuhlern zu temperieren. Auch geeignet
fur Dessertweine, die Inszenierung von High End Cocktails,
aromatisierten Spirituosen, exotischen Sdften und anderen
Gaumenfreuden.

4945.PB STAR -mini



4894.pB DOPPIO

"DOPPIO"  THe pousLE sTACKI

When pouring into the “Doppio” decanter, the wine is
distributed over two levels, creating appealing visual effects
and maximising the oxygen contact of the wine through
the significantly enlarged surface. The division into two is
retained even when pouring out and intensifies the aeration
through additional swirling.

CDOPPIO"  perHocHsTAPLER!

Beim Einschenken in den Dekanter ,Doppio” verteilt sich
der Wein auf zwei Ebenen, so dass ansprechende visuelle
Effekte entstehen und durch die signifikant vergréBerte
Oberfldache der Sauerstoffkontakt des Weines maximiert
wird. Die Zweiteilung bleibt auch beim AusgieBen erhalten
und verstarkt die Beliifung durch zusatzliche Verwirbelung.

"PEBBLE" THECLASSIC

The handblown decanter in classical shape results from
the high craftsmanship of experienced glassblowers.
The shaping of the neck, the bell-bottomed body and the
three dents, integrated in the bottom, already provide a
maximisation of the surface during the pouring. Thus the
maximum possible contact with oxygen and at the same
time a mild development of the wine can be achieved.

JPEBBLE" perxiassiker:

Der mundgeblasene Dekanter in klassischer Form
entsteht durch die dwerkskunst erfahrener Glasbldser.
Die Formgebung des Halses, der weit ausladende Korpus
und die drei im Boden integrierten Mulden sorgen schon
beim Befdllen fir eine Maximierung der Oberfldche. So
wird gréBtmdglicher Sauerstoffkontakt bei gleichzeitig
schonender Entwicklung des Weines erzielt

4850.PB PEBBLE



,ON THE ROCKS!

DECANTER COOLER SET

The frozen bowl ensures that the wine

maintains the desired drinking temperature

for longer on hot days. Two silicone rings
dampen noise and protect the decanters
when inserted into the cooler.

The top part of the cooler (suitable for
decanter "Eddy" and "Star”) is stored

in the freezer, while the matching
base remains unchilled. It
captures the condensation that
forms on the frosted top part
during use, ensuring that the
table remains dry and free from
unwanted water stains.

,ON THE ROCKS”
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DEKANTERKUHLER-SET

“ON THE ROCKS”

_——

_/

® 8059.PB
) 11,0cm

%) 20,5¢cm
AQ\ In black gift box

In Gesch

decanter not included

@ 4884PB
EDDY

® 4948PB
STAR

BASE RING  with eniignt

The base ring for the "Eddy” (item 4884.PB) and “Star” (item 4348.PB)
decanters offers the chance to put served wine illuminated into the
spotlight.

BASISRING  mirLep-LeucHTe
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power plug
(only for use with EDDY/STAR)
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"EDDY”

® 4884.prB
1 350cm
a 170cm

AQ\ In gift box

In Geschenkverpackung
v bowl/Kugel approx./ca. 2,3 L
Yo 075-15L

|deal charge for a maximum of
aeration/Ideale Fullmenge  fir
maximalen Sauerstoffkontakt

“STAR"

® 4948prB

i) 34,0cm
(] 155cm

AQ\ In gift box

In Geschenkverpackung
v bowl/Kugel ca. 1,8 L
YO, 0,75L

|deal charge for a maximum of
aeration/Ideale Fullmenge  flir
maximalen Sauerstoffkontakt

“DOPPIO"
® 4894.pr8

1 300cm
(0] 20,0cm

Q In gift box

In Geschenkverpackung
¥ decanter/Dekanter ca. 1,75 L
Yo, 075L

Ideal charge for a maximum of
aeration//deale Flllmenge fur
maximalen Sauerstoffkontakt

“EDDY" - mini

® 4891PB

) 250cm
%] 12,0cm
Q In gift box

In Geschenkverpackung

v bowl/Kugel approx./ca. 0,8 L
Yo, 0375L
|deal charge for a maximum of

aeration/Ideale Fullmenge  flir
maximalen Sauerstoffkontakt

“STAR"-mini

® 4945pPB »%(

) 24,0cm
%] 11,5cm

‘Q\ In gift box

In Geschenkverpackung

v bowl/Kugel ca. 0,7 L
Yo, 0375L

|deal charge for a maximum of
aeration /Ideale Fullmenge  fur
maximalen Sauerstoffkontakt

"PEBBLE"

® 4890p,B

) 300cm
1%} 20,0cm
Q In gift box

In Geschenkverpackung
b4 bowl/Kugel ca. 1,8 L
Yo, 0,75-15L

|deal charge for a maximum of
aeration/Ideale Fullmenge  fUr
maximalen Sauerstoffkontakt

"STABLO" drying rack

Trockengestell
® s014.20PB
) 20cm
%] 30cm
AQ\ In gift box

In Geschenkverpackung

“DRYPOD" drying rack
Trockengestell

)
@ 2231.PB (brass coloured)
(messingfarben)

® 2233PB  (mattblack)

(matt schwarz)
26cm

(0] 18cm
Q In gift box

In Geschenkverpackung

(not for use with EDDY-mini

or STAR-mini)

1t far EDDY-mini oder STAR-mini
geeignet)

(for use with any Zieher decanter
including EDDY-mini and STAR-mini)

(fur alle Zieher Dekanter, auch EDDY-mini
und STAR-mini geeignet)
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